
	

	 	

We	use	high	grade	sushi	rice	&	quality	products	only.	Taste	the	difference!	
	

Muntstraat	9,	3000	Leuven	
Tel.	016.22.62.88		

Open	7/7	12:00	-14:30	&	17:00	–	22:30	
www.samouraisushi.be	

	 	



	

	 	

Frisdranken/	Softdrinks	 Aperitief/Apéritif	
	
Coca	cola	…………………………………..	

	
€	3	

	 	

Coca	cola	zero	……………………….....	 €	3	 Aperitief	zonder	alcohol	(pisang	zero	orange)……………	 €	7	

Sprite	………………………………………	 €	3	 Glas	Cava	................................................................................	 €	6,5	

Fuzetea	-Lemon	sparkling	
Fuzetea	-Peach	hibiscus……………..	
Fuzetea	-	Green	mango………...…….	

€	3	
€	3	
€	3	

Kirr	...........................................................................................	 €	6		
Kirr	Royal	..............................................................................	 €	8	
Umeshu	–	Japanse	plum/perzik	wijn…………………	 €	7	

Agrum	…………………….	 €	3,2	 Sake	(Japanse	rijstwijn)	warm/	koud	225	ml	……	 €	8	
Fanta	orange.			..……………………	 €	3	 Cava	Limoncello	.................................................................	 €	8	

€	8	Juice	Apple	/	Orange	……………….	 €	3	 Picon	Vin	Blanc	...................................................................	
Canada	dry	(Ginger	ale)………….	 €	3,2	 Aperol	Spritz	........................................................................	 €	8	
Fevertree	Gemberbier.....................	 €	3,2	 Pisang	Orange	......................................................................	 €	7	
Canada	dry	(Ginger	ale)……………..	 	 Porto	Rood	/	Wit	.................................................................	 €	5	
	 	 Ricard	.......................................................................................	 €	6	
Fever-tree	Tonic	water:	……………..€	3,2	
Premium	Indian	/Mediterranean/	Elderflower/	
Raspberry	&	Rhubarb	

Water	(Plat/	Bruis)	
Chaudfontaine	klein	……………………..	€	2,5	
Chaudfontaine	50	cl/	0,5liter	………..	€	4,5	

Pineau	des	Charantes	........................................................	
	

€	5	
	

Cocktails	&	Mixed	Drinks	
	

	
	

Long	Island	Iced	tea	(Cola,	cointreau,	vodka,	
gin,	tequila,	rum,	limoensap)	
..................................................	

	
€	11	

Chaudfontaine	1	liter.............................		€7,5	 Bacardi	Rum	&	Cola	........................................................	 €	8	
Campari	Orange	of	Campari	Tonic	........................	 €	7,5	

Japanse	Bieren/	Beers	 Jack	Daniels	&	Cola	of	JB	Cola	...................................	 €	8	

Sapporo	 €4,5	 Negroni	(gin,	vermouth,	Campari)	.............................	 €	9	
Kirin	(dry)		
Asahi	(dry)	

€4,5	
€4,5	

Guava	Margarita	(Limoensap,	Tequila,	Guava,	
Triplesec	)	.....................................................................................................	

	
€	10,5	

	
Bieren	/	Beers	(fles/bottle)	

Dark	&	Stormy	(kraken	rum,	gemberbier,	
angostura	bitters,	limoensap)…………………………………...	

	
€	10	

Mojito	(Bacardi,	rietsuiker,	limoen,	munt)	.............	 €	10	

	
Stella	Artois	………………………………	

	
€	3,0	

Pornstar	Martini(Vodka,	passievrucht,	vanille,	
limoen)…………………………………………………………	

	
€	12	

Hoegaarden	(white	/	rosée)……….	 €	3,5	 Lazy	Red	Cheeks	(Vodka,Limoen,	framboos,	violet	
	

€	10,5	

Kriek	(Lindemans	cherry	)…………	
Duvel	………………………………………..	
Triple	Karmeliet	……………………….	
Leffe	bruin	/	brown	…………………..	

€	3,5	
€	4,5	
€	4,5	
€	4,5	

Gin	&	Tonics	
Japanese	Roku	Gin	&	Premium	Indian	Tonic……..	
Empress	Gin	&	Premium	Indian	Tonic………………	
Hendrick’s	Gin	&	Elderflower	Tonic……………….….	

	
	
€	10	
€	12	
€	10	

Omer	Blond	………………	…………….	 €	4,5	 Gin	Mare	&	Mediterranean	Tonic………………….…..	 €	11	
€	9		 Bombay	Sapphire	Gin	&	Premium	Indian	Tonic….	

Wijn/	Wine	 	
	

Bombay	Bramble	&	Raspberry	&	Rhubarb	Tonic..	
Mocktails	

€	9	

Per	Glas		(150	ml)		-Wit,	rosé,	rood	...	€4,8	
Glass	Pinot	noir	rood	(koud).................	€	5	

	
Virgin	Lazy	red	cheeks	...............................................	 €	9	

¼	Wijn	(250	ml)	(wit-	rosé-	rood)	 		€	8	
€	14	

Virgin	Mojito.....................................................................	 €	8	
€	8	½	Wijn	(500	ml)	(wit-rosé-rood)	 Lyre’s	Virgin	Cuba	Libre	...........................................	

	 	 Virgin	Dark	&	Stormy................................................	 €	8		
	 	 Mushu	(Groene	thee,	limoen,	mandarijn,	kruiden,	

siroop)…………………………………………………………...	
	
€	8	

	 	



	

	 	

	

Soep		
	
Prijs	

• Misosoep		sojabonensoep	met,	zeewier	en	tofublokjes…………………………………………………..	 €	5,00	

Voorgerechten	
	
Prijs	

• Wakame	zeewiersalade	met	sesam VEGAN…………………………………………………………..……		
€	5,00	

• Zalm	Carpaccio	met	yuzu	wasabi	saus	…………………………………………………………...….	 €	10,00	

• Edamame		groene	Japanse	sojabonen VEGAN…………………………………………	 €	6,00	
	

• Mini	loempia’s	(7	stuks) VEGAN…………………………………………………………………………	 €	6,00	

• Harumaki	kip	(	grote	loempia’s	-2	stuks)…………………………………………………………………….	 €	5,00	

• Dimsum	mix		gestoomde	hapje	–	6	stuks	(min.	15	minuten)	………………………………........	 €	8,00	

• Gyoza	met	kip	gestoomd	&	gebakken	potstickers	–	6	st.	(min.	15	minuten)…………………..		 €	8,00	

• Gyoza	VEGAN	gestoomd	&	gebakken	potstickers	–	6	st.	(min.	15	minuten)	 	……………..	 €	8,00	

• Ebi	Tempura	-	gepaneerde	krokante	scampi	–	5	stuks…………………………………………………	 €	10,00	

• Kip	Yakitori	-	kleine	brochette	met	teriyaki	saus	–	3	stuks……………………………………………	
	

• Gebakken	Tonijn	teriyaki	met	sesam………………….………………………………………….	

€	7,50	
	
€	14,50	

	 	



	

	 	

	

	

	

	

	

	

• 13.	Foie	gras	sushi	
Sushi	met	spek	en	foiegras;	wordt		geflambeerd	–	2	st………………………………	

	
€	7,00	

• 14.	Flamed	cheesy	shrimp		
wordt		geflambeerd	–	4	st...................................	

	
€	7,00	

• 15.	Flamed	cheese	roll	with	spicy	veggies 	
Wordt		geflambeerd	-	8	st..........................	

	
€	9,00	

• 16.	Creamy	heaven	cheese 	
wordt		geflambeerd	-8	st..............................................	

	
€	10,00	

• 17.	Dynamite	Flaming	Roll	
Spicy	krab	uramaki	met	geflambeerde	zalm	en	kaas	-8	stuks……………………	

	
€	10,50	

• 18.	Bayleaf	Veggie	 	
									Creamy		veggie	tempura	sushi	met	avocado	topping	en	pikante	saus	–	8	stuks…	

	

	
€	9,50	

	

• 2.	Spicy	Chicken	
Pikante	kip,	komkommer,		avocado	topping-8	stus………………………	

	
	€	10,00	

• 3.	Teriyaki	Chicken	
Kip,	komkommer,	sesam,	teriyaki	saus	met	avocado	topping	-8	stuks......................	

	
	
€	10,00	

• 4.	Smoky	Salmon	
Zalm,creamcheese		spicy	mayo,	avocado,	smoked	salmon,	masago	-8	st.................	

	
€	11,00	

• 5.	Fried	Shrimp	Tempura	Roll	
Gefrituurde	sushi	rol	met		scampi	tempura,	avocado	en	zoete	saus	-	8	st………..	

	
€	11,00	

• 6.	Ebi	Crunch	
Tempura	scampi,	komkommer,	spicy	mayo,green	onion,	zalm,	tonijn,	avocado	-8	st	

	
€	12,50	

• 7.	Crazy	Tuna	
Tonijn,	spicy	saus,	komkommer	getopt	met	zalm	en		avocado	-8	stuks…………..	

	
€	12,50	

• 8.	Royalty	
Scampi	tempura,	komkommer,	crunchy,		getopt	met	paling,	avocado	–8	stuks……	

	
€	12,00	

• 9.	Dragon	Eyes	
Gefrituurde	sushi	rol	met	zalm,	krabstick	en		zoete	saus	–	8	stuks………..	

	
€	9,00	

• 10.	Manhattan	
Gefrituurde	sushi	rol	met	tonijn,	avocado	en	zoete	saus		–	8	stuks…………….	

	
€	11,00	

• 11.	Vegetarian	Fried	Roll 	
Gefrituurde	vegetarische	sushi	rol	met	zoete	saus	–	8	stuks…………………..	

	
 12. Rocky spicy tuna 

Tonijn rol met scampi tempura en spicy saus – 8 stuks…………….. 
	

	
€	9,00	

	
	

€ 12,50 
	



	

	 	

				Sushi	Menu	voor	1	persoon	 Prijs	

• Nigiri	Combo	Assortiment	van	12	stuks	nigiri………………………………………..……………	 €	22,00	
	

	
• Sake/	Zalm	Menu……………………...………………………………………….………….	
											2	zalm	nigiri,	2	nigiri		salmon	creamcheese,		8	uramaki	spicy	zalm	komkommer												

avocado	topping,	5	makii	zalm		avocado	
	

	
€	22,00	

	
• Samourai	Royal	Menu	…..………………………………………………………………...		

2	nigiri	mix	(1	zalm,	1	tonijn)	
															5	futomaki	spicy	tonijn	avocado	
															8	uramaki	spicy	zalm	avocado	rol	met	avocado	topping		
															2	sashimi	zalm	
															8	krokante	dragon	eyes	rols	(gefrituurde	sushi	met	krab	en	zalm	+	zoete	saus)		

	
€	26,00	

• Maki	mix	menu…………………………………………………………………………….…...	
											8	krokante	dragon	eyes	rols	(gefrituurde	sushi	met	krab	en	zalm	+	zoete	saus)																												

8	uramaki/	in-out	spicy	zalm	rol	met	avocado	topping		
5	futomaki	spicy	tonijn	avocado	

									5	futomaki	scampi	tempura	

€	24,00	
	

	
• Vegetarische	combo……………………………………………….…………………..…		

10	stuks	futomaki	veggie	met	avocado,	komkommer,	wortel	
														8	in/out	uramaki	creamy	groenten	tempura	rols	
													8	in-out	uramaki	creamcheese	avocado+	Zeewiersalade 	
	
	

 Degustatie	menu	……………………………………………….…………………..…														
2	nigiri	zalm,		
8	zalm	avcoado	spicy	cucumber	topping	rol	
4	stuks	dragoneyes		

	

	
€	21,00	
	
	
	
	
	
€	16,00	
	

	

	
 Lunch	Menu	…(enkel	consumptie	ter	plaatse)…………………………..…		
2	nigiri	zalm,		
8	zalm	avcoado	spicy	cucumber	topping	rol	
1	ebi	tempura,	2	miniloempia,	2	gyoza	,	wakame	salade	

 
	

	
€	18,00	
	
	
	



	

	 	

 HANAFUBUKI	LUXURIOUS	Menu	
4	gangen	deluxe	boat	voor	2	personen.	(58	stuks)		

€75,00	
(€37,5	p.p)	

	
• Carpaccio	van	zalm	met	yuzu	citrus	wasabi	saus	(6	stuks)	
• Geflambeerde	rol	met	gekarameliseerde	saus	(4		stuks)	

														wordt	geflambeerd	(Chef’s	special	Flamed	cheesy	shrimp)	
• Geflambeerde	foie	gras	sushi	(2	stuks)	met	spek		(voorgerechten	kunnen	alles	samen)	

												!	(kan	wisselen	in	nigiri	zalm	flambé	indien	u	geen	spek	of	foiegras	wilt	)	
• Boot	:	Assortiment	van	sushi,	sashimi	en	nigiri	
6	nigiri	mix		
6		sashimi	mix		
8	krokante	tempura	dragon	eye	rol	met	zalm	en	crabstick	+	saus		
10	futomaki	scampi	tempura	avocado	
8	Chef’s	special	uramaki	spicy	zalm	topping	rol	met	avocado.	
8	Chef’s	special	Crazy	tuna	rol	met	topping	van	nigiri	tonijn	en	avocado	

• Edo	Fusion	Chef’s	Special	Menu	(+	zeewiersalade)	
Assortiment	van	40	stuks	sushi,	sashimi,	nigiri	&	warme	sushi	

	
€	58,00	
(€	29	p.p)	

	
• Classic	in/out	zalm	avocado	rolls	
• 8	Chef’s	special	Smokey	salmon	rol		
• 8	Chef’s	special	Manhattan	fried	rol		
• 4	Krokante	dragon	eyes	rols	(met	krab	en	zalm)		
• 6	Nigiri	mix	(2	van	zalm,	2	van	tonijn,	2	van	ebi	scampi)	
• 8	Sashimi	mix	(6	van	zalm,	2	van	tonijn)+	zeewiersalade		
	

• Murasaki	Menu	(Sake	&	Maguro	special)																														€	58,00								
					Assortiment	van	40	stuks	sushi,	sashimi,	nigiri		-(Menu	met	enkel	zalm	is	ook	mogelijk)-						(€	29	p.p.)	
																

• 4	nigiri	zalm	
• 4	nigiri	tonijn	
• 8	sashimi	mix	(4	van	tonijn,	4	van	zalm)	
• 8	Chef’s	special		spicy	avocado	zalm	&	avocado	top.	
• 8	Classic	in/out	tonijn	avocado	spicy		
• 8	Chef’s	special	Manhattan	fried	rol		
(	krokante	sushi	met	tonijn,	avocado+	saus)+	potje	zeewiersla	
	

• Nori	Menu		(2	gangen)																																																																			€	60,00	
	2	gangen	menu	–	met	assortiment	van	sushi,	nigiri,	warme	sushi	+	zeewiersalade)																												(€30	p.p)																																			
																																																																																								

• Voorgerecht:	Carpaccio	van	zalm	met	yuzu	citrus	wasabi	saus	(4	Stuks)																														
• Boot:		8	Rocky	spicy	SALMON	met	scampi	tempura	topping	+	wakame	
• 8	Smoky	salmon	masago	creamcheese	avocado	chef’s	special	topping	rol	
• 10	Futomaki	salmon		
• 8	Fried	crunch	Tempura	rol		
• 2	nigiri	flambé	zalm	
• 2	nigiri	salmon	avocado		



	

	 	

	

• Oishi	Mix	2	gangen	Menu………………………………………………	
40	stuks	2-	gangen	sushi,	sashimi,	nigiri	&	warme	sushi	rols–	2	personen	
–	Voorgerecht:	Flamed	cheesy	shrimp	(wordt	geflambeerd	–	4	stuks)	
–	Boat:		
			8	Spicy	salmon	avocado	masago	rol	
					8	Classic	in/out	scampi	tempura	avocado	rol	
				8		Gefrituurde	krokante	dragon	eye	rols	
				5	Futomaki	spicy	tuna	avocado	rol	
			4	Sashimi	van	zalm	
			4	Nigiri	mix	(2	van	zalm,	2	van	ebi)	
	

€	48,00	
(€24	p.p.)	

• Gokayama	Menu	(Nigiri	&	maki	mix)……………………………………	
Assortiment	van	40	sushi	rolls,	nigiri		(MET	zeewiersalade)	
	
		2	nigiri	tonijn	
		2	nigiri	zalm	
2	nigiri	ebi	
8	Chef’s	special	in.out	spicy	avocado	zalm	en	avocado	topping	
8	krokante	dragon	eyes	rol	(met	krab	en	zalm)	
8	Classic	in/out	tonijn	avocado	spicy	
10	futomaki	scampi	tempura	+	zeewiersalade	

€	45,00	
(€22,5	p.p)	

	

• Umai	New	Student	Menu	A	.................................................................	
(Nieuwe	student	boot	met	hapjes,	chef’s	special	rols	+	warme	sushi	rols)	

4	miniloempia,	2	ebi	tempura	fry	
8	Chef’s	special	teriyaki	kip	sushi	rol	met	avocado	topping.	
8	Spicy	zalm	komkommer	avocado	topping	rol	
8	Dragon	eyes	rols	
10	Futomaki	scampi	tempura	ebi	rols	
	
	

	
€40,00	
(€20	p.p.)	

• Maru	New	Student	Menu	B……………………………………….																	€	40,00	
(Nieuwe	student	boot	met	nigiri,	chef’s	special	rols	+	warme	sushi	rols)																								(€	20	p.p)	
	
4	nigiri	zalm	
8	Spicy	zalm	komkommer	avocado	topping	rol	
8	Dragon	eyes	rols		
8	Chef’s	special	teriyaki	chicken	rols	
10	Futomaki	scampi	tempura	ebi	rols	
	

 Student	menu	C	-	€	37
8	komkommer/	avocado	veggie	masago	rol	

8	Spicy	zalm	komkommer	avocado	topping	rol	

10	Futomaki	scampi	tempura	rol	

8	Dragon	eye	rol	

4	kanikama	zalm,		4	kanikama	rol	

	

 Tempura	Sushi	Menu	€	37
8	Gyan	tempura	rol	(met	scampi	&	veggie	tempura)	

10	Hosomaki	tempura	zalm	spicy	

8	Veggie	tempura	creamcheese	rol	

8	Gebakken	tonijn	spicy	uramaki	rol	

8	Dragon	eyes	



	

	 	

• KAWAAKARI	LUXURIOUS	MENU	
4	gangen	deluxe	boot	voor	3	personen	(81	stuks)		

	

€	105,00	

(€35	p.p.)	

 Carpaccio	van	zalm	met	yuzu	citrus	wasabi	saus	(9	stuks)

• Geflambeerde	rol	met	gekarameliseerde	saus	(9	stuks)	
Wordt	geflambeerd	–	flamed	cheesy	shrimp

• Geflambeerde	foie	gras	sushi	(3	stuks)	
	!	(kan	wisselen	in	nigiri	zalm	flambé	indien	u	geen	spek	of	foiegras	wilt	)	

• Boot:		
9	nigiri	mix	
9		sashimi	mix	
8		krokante	tempura	Dragon	eyes		
8		Chef’s	special	uramaki	spicy	zalm	avocado	met	avocado	topping	rol		
8	Chef’s	special	Crazy	tuna	rol	met	topping	van	nigiri	tonijn	en	avocado	
10		futomaki	scampi	tempura	avocado	
8	Chef’s	special	Royalty	topping	rol	met	unagi	,	scampi	&	avocado		

	

• OISHI	MIX	MENU		
2	gangen	menu	met	sashimi,	nigiri,	maki,	warm	als	koude	sushi	
	
• Voorgerecht:	9	geflambeerde	scampi	tempura	rol	met	huisgemaakte	saus	–	

flamed	cheesy	shrimp	
	
• Boot:	Mix	assortiment	van	sushi	rollen	en	nigiris	

													6	nigiri	mix	(	3	van	zalm,	3	van	ebi	scampi)	
												6	sashimi	van	zalm	
												12	Scampi	tempura	avocado	in/out	rol		
												12	stuks	Spicy	zalm	avocado	masago	rol	
											12	stuks		krokante	tempura	dragon	rol	
											10	futomaki	tonijn	spicy	avocado	

	

€	75,00	

(€	25	p.p.)	

• FUJIYAMA	MENU	
								2	gangen	menu	voor	3	personen	(67	stuks	sushi,	nigiri	+	zeewiersalade)			

	
• Voorgerecht:	9	geflambeerde	scampi	tempura	rol	met	huisgemaakte	saus	
• Boot:	Mix	assortiment	van	sushi	rollen	en	nigiris	

													6	nigiri	mix	(	3	van	zalm,	3	van	tonijn)		
												10	futomaki	spicy	tonijn	avocado	
												8	uramaki	spicy	zalm	avocado	rol	met	avocado	topping	
												8	uramaki	kanikama	
											16	krokante	tempura	dragon	rol	
										10	futomaki	scampi	tempura	avocado

€	70,00	

(€	23,33	p.p)



	

	 	

• SAMOURAI	ROYAL	FAMILY	MENU	
4	gangen	deluxe	boot	voor	4	personen	(108	stuks)	(slechts	33,75	euro	p.p.)	

	

	

€135,00	

• Carpaccio	van	zalm	met	yuzu	citrus	wasabi	saus	(12	stuks)	
	

• Geflambeerde	rol	met	gekarameliseerde	saus	(8	stuks)	
											wordt		geflambeerd	–	flamed	cheesy	shrimp	rol	

	

• Geflambeerde	foie	gras	sushi	(4	stuks)	
	!	(kan	wisselen	in	nigiri	zalm	flambé	indien	u	geen	spek	of	foiegras	wilt	)	

	

	

• Boot:	Uitgebreide	assortiment	van	sushi,	nigiri,	sashimi	&	maki		

o 12	nigiri	mix	
o 12		sashimi	mix	
o 8	Krokante	gefrituurde	Manhattan	sushi	met	tonijn	en	avocado	
o 8	Chef’s	special	spicy	zalm	topping	rol	
o 8	Chef’s		special	Crazy	tuna	rol	met	topping	van	nigiri	tonijn	en	

avocado	
o 8	Chef’s	special	Crustry	crab	rol	met	topping	van	nigiri	zalm	en	

avocado	
o 10	futomaki	scampi	tempura	avocado	
o 8	Chef’s	special	Royalty	topping	rol	met	unagi,	scampi	en	avocado	
o 10	futomaki	spicy	maguro/	tuna	avocado	

	

		



	

	 	

	Asian	Fusion/Grill	worden	standaard	geserveerd	met	witte	rijst,	frietjes	of	noedels	

	Extra	portie	noedels	5		euro,	extra	portie	witte	rijst	3,00	euro	;	extra	portie	frietjes	3,00		euro;		

Prijs	

• 1.	Kip	met	zoet	gekarameliseerde	teriyakisaus……………………………………	 €	21,00		

• 2.	Gegrilde	Zalm	in	gekarameliseerde	teriyaki	saus…………………………	 €	24,00	

• 3.	Gegrilde	Zalm	natuur………………………………………………………………….	 €	23,00	

• 4.	Gegrilde	Tonijn	medium	gebakken		in	teriyakisaus	……………………….	 		€	25,00	

	

Teriyaki	saus	=	bruin	saus,	zoet	van	smaak	(niet	pikant)	

	

	

	

	

	

	

	

	

Hosomaki		10stuks/rol	
	

	
Prijs	 						Temaki		Handrol/per	stuk	

	
Prijs		

 1.	Zalm	 7,50	  1.	Zalm		(Zalm,	avocado,	mayo,	sla)	 6,50	
 2.	Tonijn	 8,50	  2.	Spicy	zalm	(Zalm,	avocado,	spicy	mayo,	sla)		 6,75	
 3.	Unagi	(paling)	/	avocado	 8,00	  3.	Tonijn	(Tonijn,	avocado,	mayo,	sla)	 7,50	
 4.	Kanikama	(krab/surimi)	 6,00	  4.	Spicy	tonijn	(Spicy	tonijn,	avocado,	sla)		 7,75	
 5.	Ebi	tempura	 7,50	  5.	Krab	(Krab,	mayo,	avocado,	sla)	 6,25	
 6.	Avocado		 6,50	  6.	Unagi		(Unagi,	avocado,	mayo,	sla)		 8,00	
 7.	Komkommer		 6,00	  7.	Ebi	tempura	(ebi,	avocado,	sla,	mayo)	 7,00	
 8.	Creamcheese/komk.		 6,50	  8.	Kip	(Kip,	avocado,	mayo,	sla)	 7,50	
 9.	Creamcheese/	avocado	 7,00	  9.	Veggie	(avocado,	mayo,	komkommer,	sla)	 6,25	
 10.	Zalm	spicy	 7,50	
 11.	Tonijn	spicy	 8,50	



	

	 	

Nigiri	
	

Per	2	stuks		
Sushi	rijst	met	schijfje	rauwe	vis		

	
	
	
	
Prijs	

	

Sashimi		
	

Per	4	stuks		
	Rauwe	vis		

	

	

Prijs	
	

• 1.	Unagi	(paling)	 5,50	 • 1.	Sake	(zalm)		 7,00	

• 2.	Sake	(zalm)	 4,00	 • 2.	Maguro	(tonijn)	 9,00	

• 3.	Sake	spicy	(spicy	zalm)	 4,25	 • 3.	Ebi	(scampi)	 5,00	

• 4.	Maguro	(tonijn)	 5,25	 • 4.	Shime	Saba	(gemarineerde	makreel)	 5,00	

• 5.	Maguro	spicy	(spicy	tonijn)	 5,50	 	 	

l 6.	Shime	Saba	(makreel)	 4,50	 	 	

• 7.	Geflambeerde	zalm	&	kaas	 5,50	 	 	

• 8.	Masago	(viskuit)	 4,50	 	 	

• 9.	Ebi	(scampi)	 4,00	

• 10.	Kanikama	(krabstick)		 3,50	

• 11.	Wakame	(zeewier)	 	 4,50	

• 12.	Kanisuja	(avocado)	 	 4,00	

	

	
	

Futomaki	(10	st.	per	rol)	

	
	
Prijs	

1. 	Futomaki	spicy	sake	
																									Zalm,	spicy	saus,	komkommer,	crunchy,	avocado,	masago	

	
€	11,00	

2. Futomaki	spicy	maguro	
																									Tonijn,	spicy	saus,	komkommer,	crunchy,	avocado,	masago	

	
€	12,00	

3. Futomaki	tempura	ebi	
																									Tempura	scampi,	komkommer,avocado	mayo,	crunchy,	masago,		

	
€	11,00	

4. Futomaki	kanikama	
																										Krabsticks,	komkommer,	avocado,	mayonnaise,	masago	

	
€	10,00	

5. Futomaki	chicken	teriyaki	
Krokante	karaage	kip,	komkommer,	avocado,	masago,	crunchy	

	
€	11,00	

6. Futomaki	tempura	veggie	(niet	vegan)	
Creamcheese,	avocado,	tempura	veggie,	komkommer,	crunchy	

	
€	10,00	

7. Futomaki	vegan	 	
Cruncy,	avocado,	komkommer,	wortel,	wakame	

	
€	9,00	



	

	 	

Uramaki	/	In-out	rolls	met	sesam	(8	st./	rol)	
California	rol	met	rijst	aan	de	buitenkant	
	

							Prijs	

 1.	Zalm,	avocado,	sesam	 €	7,80	

 2.	Spicy	zalm,	komkommer,	avocado	topping		 €	8,00	

 3.	Zalm,	komkommer,	sesame	 €	7,50	

 4.	Spicy	zalm,	avocado,	masago																																																												 €	8,00	

 5.	Zalm,	creamcheese,	avocado,	komkommer	 €	8,50	

 6.	Krab,	avocado,	masago	 €	7,50	

 7.	Krab,	komkommer,	masago	 €	7,00	

 8.	Scampi	tempura,	avocado	 €	8,00	

 9.	Tonijn,	avocado	 €	9,00	

 10.	Spicy	tonijn,	avocado	 €	9,00	

 11.	Tonijn,	komkommer	 €	8,50	

 12.	Creamcheese,	avocado	 	 €	7,00	

 13.	Komkommer,	avocado	 	 €	6,50	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	



	

	

Warme	Dranken		
	

Digestieven	
	

Expresso	 €	3,00	 J&B	/	Red	Label	Whiskey	 €	7,00	

Dubbel	expresso	 €	5,00	 Jack	Daniels		 €	7,00	

Koffie	 €	3,00	 Baileys	 €	7,00	

Cappuccino	 €	4,00	 Sambuca	 €	6,50	

Latté	Macchiato	 €	4,00	 Amaretto	 €	6,50	

Gember	thee	 €	3,00	 Cointreau	 €	6,50	

Groene	thee	 €	3,00	 Cognac	 €	8,00	

Jasmijn	thee	 €	3,00	 Limoncello	 €	6,50	

Verse	Munt	thee	 €	3,50	 	 	

Zwarte	Thee	 €	3,00	 	 	

Rode	vruchten	thee	 €	3,00	 	 	

Kamille	thee	 €	3,00	 	 	

Met	alcohol	 	 	 	

Italiaanse	coffee	 €	9,50	 	 	

French	coffee	 €	9,50	 	 	

Irish	coffee	 €	9,50	 	 	

	

	
 Mochi	
Japanse	vanille	roomijs	in	een	jasje	van	rijstdeeg			€6,00																																								

	
	
	
	
	
	
	


